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Kulinarische Unterschiede zwischen dem BKS

Branko Tosovi¢ (Graz)

Kulinarische Unterschiede innerhalb des
Bosnischen/Bosniakischen, Kroatischen und Serbischen

In vorliegender Arbeit wird der Versuch unternommen, unterschiedliche Begriffe in
der kulinarischen Terminologie in den Sprachen Bosnisch/Bosniakisch, Kroatisch und Ser-
bisch darzustellen. Neben Unterschiede werden in der Sprache der Kiiche im Bo-
snischen/Bosniakischen, Kroatischen und Serbischen naturgeméiB eine héhere Zahl an Ube-
reinstimmungen und Ahnlichkeiten angetroffen, sodass sich folgende Ausfiihrungen auf die
Unterschiede beschranken

1. Einleitende Bemerkungen

In kulinarischer Hinsicht gibt es zwei Arten von sprachlichen Unterschieden: Die
einen beziehen sich auf Differenzen zwischen verschiedenen geographischen Gebi-
eten (z. B. Bosnien und Herzegowina, Kroatien, Montenegro und Serbien), die an-
deren auf eine der im Titel genannten Sprachen (bosnisch/bosniakisch, kroatisch
und serbisch; im Folgenden: BKS oder B, K, S). Die territorialen und sprachlichen
Abgrenzungen stimmen jedoch keineswegs iiberein, denn jede dieser Sprachen
wird in mehreren der neu gebildeten Staaten gesprochen, die allesamt keine kom-
pakte sprachliche Einheit darstellen, denn so sind z. B. in Bosnien und Herzegowi-
na das Bosnische/Bosniakische, das Kroatische und das Serbische in Gebrauch.

Die komplizierte sprachliche Situation erschwert auch eine Analyse der kuli-
narischen Terminologie, und es wére ohne Zweifel einfacher, diese Frage im Rah-
men einzelner Staaten (Bosnien und Herzegowina, Kroatien, Montenegro und Ser-
bien) als fiir einzelne Sprachen zu behandeln. Dennoch wollen wir versuchen, fest-
zustellen, wie sehr sich B, K und S in dieser Hinsicht unterscheiden. Damit werden
wir gleichzeitig auf eine weitere Frage eingehen, die diese Analyse impliziert,
nédmlich, wie sehr sich diese Sprachen gleichen und unterscheiden.

2. Strukturelle Unterschiede

Global gesehen bestehen hinsichtlich der der kulinarischen Terminologie
zwischen dem Bosnischen/Bosniakischen, Kroatischen und Serbischen folgende
strukturellen Unterschiede (in weiterer Analyse wird an erster Stelle des Paares'
das serbische (proto)typische Beispiel und an zweiter das kroatische genannt,
wihrend auf das bosnische/bosniakische explizit hingewiesen wird): 1. Unterschie-

! Wie etwa bei kafa — kava. Dies betrifft jedoch nicht all jene Fille, in denen nur eine
Benennung vorliegt und auch nicht eine Reihe mit drei oder mehreren Korrelaten Gedanke-
nstriche und Schrégstriche in den Beispielen trennen die typische serbische Bezeichnung
(an erster Stelle) von der typischen kroatischen.
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de bei der Benennung von Speisen (z. B. §nicla und odrezak ‘Schnitzel’), 2. Unter-
schiede bei der Benennung von Bestandteilen von Speisen (z. B. sos und umak “Sa-
uce’), 3. Unterschiede bei der Benennung von Zutaten von Speisen (z. B. pirinac
und riza ‘Reis’), 4. Unterschiede bei der Benennung von Getranken, die zu Speisen
serviert werden (z. B. boza ‘Boza, Getrank aus Mais’), 5. Unterschiede bei der B-
enennung von Kiichenzubehor, das zur Zubereitung (varjaca, kutlaca und zaimaca
‘Kochloffel, Schopfloffel’) und zum Verzehr von Speisen (kasika und Zlica
‘Loffel’) verwendet wird, 6. Unterschiede bei der Bennennung des Kochvorganges
(z. B. kuvanje und kuhanje, kuvati und kuhati ‘Kochen’ bzw. “kochen’).

3. Benennungen von Speisen

Was die Benennungen von Speisen betrifft, so sind einige Namen fiir einzelne
Gebiete des BKS spezifisch. In die erste Gruppe fallen dabei anhand einer Analyse
des noch zu Zeiten der gemeinsamen serbokroatischen Sprache verfassten Koc-
hbuches ,,Veliki kuhar* (1991) nationale Benennungen, von denen die meisten mit
dem Adjektiv srpski “serbisch’ versehen sind: ajvar ‘Ajvar’, corba ‘Brithe, Sup-
pentopf’, cufteta na luku ‘Fleischknddel mit Zwiebeln’, kisela corba od krumpi-
ra,saure Suppe mit Kartoffeln’ und kiselice “saure Suppe’, kiselo zelje na srpski
nacin ‘Sauerkraut auf serbische Art’, kukuruza, proja “Maisbreilaibchen’, papa-
zjanija ‘ein Gericht aus jungem Lammfleisch mit unterschiedlichsten Zutaten; alle-
rlei’, srpska cufteta na luku “serbische Fleischknddel mit Zwiebel’, skorup ‘Sahne,
Rahm, Milchrahm’.

Interessant dabei ist, dass in ,,Veliki kuhar 1991 kein einziges Beispiel mit
den Adjektiven hrvatski und crnogorski gefunden werden konnte, man aber sehr
wohl auf einige Benennungen mit dem Adjektiv bosanski ‘bosnisch’ trifft; dieses
Adjektiv steht bei folgenden Speisen: Cufteta sa umakom od kima ‘Fleischknodel
mit Kiimmelsauce’, tijesto od kukuruznog brasna “Teig aus Maismehl’, kalja od
kupusa ‘Kartoffelauflauf mit Kraut’, kola¢ “Kuchen’, pita ‘Kuchen’, pita od jabuke
‘Apfelkuchen’; pita od lisnatog tijesta ‘Blatterkuchen’; pita od sira ‘Késekuchen,
Topfenkuchen’, umak od kima sa bosanskim cuftetima ‘Kiimmelsauce mit bo-
snischen Fleischknddeln’, urmasice orientalische Siiflspeise, iibergossen mit Sirup’.

Diesen stehen Bezeichnungen mit furski ‘tiirkisch’ nahe; dieses Adjektiv be-
gleitet die folgenden Bezeichnungen: alva od krupice ‘Halwa (orientalische
Siilspeise aus Sesamsamen, Niissen und Honig oder Sirup) aus GrieB3, GrieBmehl’,
baklava ‘Baklava, Honigkuchen, Nusskuchen’, pilav od ovcije plecke ‘Reisgericht
mit Hammelfleisch, Pilav mit Schafsschinken’, pita. Pita ist ein dickeres, weit ver-
breitetes (von Griechenland bis zum Nahen Osten) Fladenbrot aus Hefeteig und di-
ent als Beilage zu fast allen Mahlzeiten. In Bosnien und Herzegowina ist die Pita
ein dem tiirkischen Bérek dhnliches Gericht, das in allen Féllen ein gefiilltes
Blitterteiggericht darstellt. Es gibt verschiedene Arten: z. B. burek (mit Fleisch
gefiillt), jabukovaca (mit Apfeln), krompirusa/krtolaca/krumpiraca (mit Kartof-
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feln), kupusnjaca (mit Kraut), maslenica (mit Blattern aus Jufka-Teig), sirnica (mit
Kiése), tikvenjacaltikvenica (mit Kiirbis), zeljanica (mit Spinat).

Eine andere Gruppe bilden Speisennamen mit regionaler Markierung: dalma-
tinski ‘dalmatinisch’, z. B. jegulja spravljena na dalmatinski nacin “Aal auf dal-
matinische Art’, liker od crnog dalmatinskog vina ‘Likor aus dalmatinischem
Rotwein’; als dalmatinisch werden auch bezeichnet: vino ‘Wein’, riza sa sirom
‘Reis mit Kése’, sir od grozda ‘Kése mit Trauben’, zec na dalmatinski ‘Hase auf
dalmatinische Art’.

Nun zu weiteren Herkunfts-Adjektiven: hercegovacki ‘herzegowinisch’ z. B.
kesker ‘gekochtes Fleisch mit gekochtem, von der Schale getrenntem Weizen’,
licki “aus der Lika (einem Gebiet im dalmatinischen Hinterland)’, kupus ribanac
‘gehacktes Sauerkraut aus der Lika’, Sumadijski ‘aus der Sumadija (einem Gebiet
in West- und Zentralserbien siidwestlich von Belgrad) gibanica ‘Strudel’, sremski
‘aus Syrmien (Srem) (einem Gebiet nordwestlich von Belgrad)’, éevap ‘am Spiel3
gebratene Fleischstiicke, Cevapéiéi, SpieB, BratspieB’ u Serpi ‘in der Schirpe’,
pastete od svinjske jetre ‘Pastete aus Schweinsleber’, kobasica “Wurst’, salata od
mahune “Salat aus griinen Bohnen, Bohnschoten’, slavonski ‘slawonisch (aus eine-
m Gebiet Ostlich von Zagreb)’, cevap, okruglice od zemicaka ‘Semmelknddel’,
zganjci ‘Polenta, Sterz’, vojvodanski ‘vojvodinisch, aus der Vojvodina (einem
Gebiet nordlich von Belgrad)’, sekelji “Gulasch’ usw.

Die dritte Gruppe umfasst Benennungen im Zusammenhang mit Stidten: ba-
njalucki éevap ‘Cevapéi¢i aus Banjaluka (Stadt in Bosnien und Herzegowina)’, le-
skovacki éevap ‘Cevap¢iéi aus Leskovac (Stadt in Serbien)’, pirotska vesalica
‘Grillfleisch aus Pirot (Stadt in Serbien)’, pirotska kukuruza“Mais aus Pirot’, pirot-
ska proja‘Maisbrei aus Pirot’, pirotsko proso, pirotsko pseno, ,beide: Rispenhirse
aus Pirot’, pirotska corba “dicke Suppe aus Pirot’, smederevska torta s kafom ‘Kaf-
feetorte aus Smederovo (Stadt in Serbien)’.

Einige Bezeichnungen stehen mit Osterreich, genauer gesagt mit der Stadt Wien
‘Be¢” und dem Bundesland Steiermark ‘Stajerska’ im Zusammenhang: becki ‘Wie-
ner-’ Snicla — odrezak ‘Schnitzel’, torta od oraha ‘Nusstorte’, telece kotlete, teleci
kotleti “‘Kalbskotelett’, umak ‘Sauce’, Stajerski ‘steirisch’: janjetina ‘Lammfleisch,
Lammbraten’ na Stajerski, slatki rezanci ‘siilie Nudeln’, pulard *Gefligel’.

Das Verhiltnis zwischen kotlele und kotleti ist in Serb-Kor 7 : 4% (bei diesem
Korpus handelt es sich um das elekronische Korpus der modernen serbischen
Sprache an der Mathematischen Fakultit der Universitit Belgrad) und in Kro-Kor
0 : 1 (ebenfalls elektronisches Nationalkorpus der kroatischen Sprache). Fiir
Schnitzel verwendet man im Serbischen meist snicla, im Kroatischen dagegen od-
rezak. Im serbischen Korpus finden sich nur einige Beispiele mit dem Wort odre-

? Die Ziffern bezeichnen hier und in weiterer Folge das Vorkommen in absoluten Zahlen.
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zak — probaj odrezak od veganskog nosoroga ‘versuche ein Schnitzel von einem
veganischen Nashorn’, tri odreska somovine-hiljadarka “drei Schnitzel vom Hilja-
dar-Aal’, odreske bi zatim istrljali ‘die Schnitzel wiirde ich dann ausklopfen’, po-
hovane odreske ‘gebackene Schnitzel’, uredno slozila odreske kackavalja “sie be-
legte die Schnitzel ordentlich mit Schatkdse’, wogegen odrezak im kroatischen
Korpus 1118 Mal auftritt (meist in der Bezeichnung fiir ‘Smicla’, seltener in der Be-
zeichnung ‘Bestitigung fiir eine vorgenommene Ein- oder Auszahlung’): svinjski
‘Schweins-’, pariski ‘Pariser’, sSumski “Wald-, Jager-’, telec¢i “Kalbs-’, odrezak s ja-
jem “Schnitzel mit Ei’, od lososa sa Sparogama ‘“vom Lachs mit Spargel’, firentin-
ski ‘Florentiner’, makrobioticki, ‘makrobiotisches’, zagrebacki ‘Zagreber’, prerij-
ski ‘Prérie-’, govedi ‘Rinds-’, sendvic s ~ ‘Sandwich mit Schnitzel’, peceni goved-
ski “gebackenes Rinds-’, juneci “vom Ochsen’, sojin ~ s umakom “Sojaschnitzel mit
Sauce’, ~ od soje “Soja-’, tunja ‘“Thunfisch-". Snicla wird im Kroatischen seltener
angetroffen (im Kro-Korp 23 Mal, z. B.: becka “Wiener’, fasirana ‘faschiertes’, go-
veda ‘Rinds-’, magareca “vom Esel’, sojina ‘Soja-’, pileca ‘Hiihner-’, pecena ‘ge-
backenes’; an einer Stelle findet sich natur snicl — “Naturschnitzel’), im Serbischen
dagegen haufiger (im Serb-Korp 60 Mal).

Von allen Bezeichnungen weisen jene fiir Torten den hdchsten metaphorischen
Charakter auf, aus dem nicht unbedingt hervorgehen muss, um welche Art von
Torte es sich handelt: amor torta ‘Liebestorte’, boemska torta ‘bohmische Torte’,
Jastuk torta ‘Kissentorte’, majska torta “Maitorte’, mramorna torta ‘Marmortorte’,
torta bistro jezero ‘Klarer-See-Torte’.

Strukturelle Unterschiede betreffen eine ungleiche Nomination von Speisen,
die in Form einer Vorspeise oder einer Beilage gereicht werden.

3.1. Benennungen von Vorspeisen

zakuska ‘Imbiss, Gabelfriihstiick’, meze ‘Imbiss, Héppchen, Happen’, meza
‘Imbiss auBerhalb der Hauptmahlzeiten, meist mit einem Getrank’, supa — juha
‘Suppe’, desert ‘Dessert, Nachtisch’, slatkis “Siiigkeit’.

3.2. Benennungen von Hauptspeisen

1. kuvana/kuhana jela, jela koja se kuvaju/kuhaju — Speisen, die gekocht werden:

corba ‘Suppe’ (gusta corba ‘dicke Suppe’, rijetka corba “diinne, klare Suppe’)
— cuspajz ‘Zuspeise; gekochtes Gemiise, meist Beilage zu einem Hauptgericht’, pa-
sulj — grah ‘Bohnen’, boranija — buranija — mahune ‘griine Bohnen, Bohnschote’,
le¢a — socivo “Linsen’

2. pecena jela, jela koji se peku — Speisen, die gebacken werden

burek ‘Burek, Fleischstrudel’, janjetina — jagnjetina ‘Lammfleisch’, ovéetina —
ovcevina ‘Schaffleisch’ — bravetina “Schaffleisch von einen alteren Tier’, Snicla —
odrezak ‘Schnitzel’, pecenje — odojak — pecenka “Spanferkel, Ferkel, Braten’, po-
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lenta — pura — kacamak — mlinci® — Zganjci ‘Polenta, Sterz, Plinsen’, peceno prase
— odojak ‘Spanferkel’

3. przena jela, jela koja se prze — Speisen, die gebraten werden
Snicla — odrezak ‘Schnitzel’

4. kuvana/kuhana ili przena, pecena jela — Speisen, die gekocht oder gebraten
werden

virsla — hrenovka ‘Frankfurter Wiirstel’, pihtije “Sulz’

3.3. Mehlprodukte, die als Vor- oder Hauptspeise oder Beilage serviert
werden

hi(j)eb — kruh ‘Brot’, somun ‘kleiner Fladen, kleines Fladenbrot’, lepinja
‘Fladen, Brotfladen, Fladenbrot, Eierfladen, Mehlfladen’, pogaca ‘Fladen, Brotfla-
den, Fladenbrot’, kifla, kiflica “Kipferl” — zemicka, Zemicka “Semmel’, griz — krupi-
ca “Griel3’.

Im Serbischen wird meist /4/(j)eb und im Kroatischen iiberwiegend kruh verwen-
det, doch trifft man mitunter auch im Serbischen auf k7uk (in Phrasemen wie i¢i trbu-
hom za krugom ‘Arbeit suchen’) und im Kroatischen auf A/jeb (in der Bedeutung ‘La-
ib”). Das Wort somun wird hauptséchlich in Bosnien und Herzegowina verwendet.

3.4. Speisen, die als Dessert gereicht werden

palacinak, palacinka ‘Palatschinke’, strukle ‘Strudel; nicht siiBer, gekochter
oder gebackener, Topfenstrudel’, ustipci ‘Krapfen, kleine Teiglaibchen’, sutlijas
‘kalter Milchreis’, gibanica ‘Strudel’.

Im kroatischen Worterbuch von Ani¢ 2000 heilit es palacinka, im Worterbuch
der bosnischen Sprache Cedi¢ et. al. 2007 palacinak, im serbischen Wérterbuch
RSJ 2007 palacinka (palacinak), und im Worterbuch der serbokroatischen Sprache
Reénik MS/MH wird einzig die Pluralform palacinke genannt.

4. Benennungen von Speisen, die vor allem im Winter gegessen und als Beilage
serviert werden

kiseli kupus — kiselo zelje *Sauerkraut’, pindur* — ljutenica ‘scharfes Gemiise’,
srpska kobasica ‘serbische Wurst’, pekmez “Marmelade’ — bestilj — dZzem ‘Marme-
lade, meist zum Friihstiick gereicht’.

* Bei mlinci handelt es sich um eine Beilage, die in Kroatien (im Gebiet um Zagreb
und Slawonien) und Slowenien verbreitet ist.

* Pindur ist eine leicht pikante Beilage aus roten Paprika, Tomaten, Melanzani und
verschiedenen Gewiirzen.
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Das Wort bestilj stammt aus dem Lateinischen (pastilla). ,,Man findet es im
Italienischen (pastillo) und Tiirkischen (pestil), von wo aus es wahrscheinlich in
das Bosnische kam. Im Tiirkischen bedeutet bestilj (pestil) einen diinnen Teig aus
gepresstem und gemahlenem Obst. Bei uns’ ist bestilj eine dicke Marmelade aus
ungeschélten Zwetschken.* (Bestilj-www)

5. Benennungen von als Hauptspeise servierten Selchwaren

ovcetina — bravetina ‘Schaffleisch’, slanina — Spek ‘Speck’. In Serb-Kro wur-
den sieben Beispiele fiir ovcetina, jedoch kein einziges fiir bravetina gefunden. In
Kro-Korpl verhilt es sich genau umgekehrt: ovcetina 12, bravetina 0.

6. Milchprodukte, die dem Essen beigegeben werden

kisela, slatka ‘sauer, sill’ paviaka — vrhnje “Sahne’, slag ‘Schlag’, sir — kacka-
valj “eine Art Schafkése’, jogurt ‘Joghurt’ — kiselo mlijeko ‘Sauermilch’, mlacenica
‘Buttermilch’, surutka “Molke’

7. Benennungen von Gewiirzen
zacin, mirodija ‘Gewlirze’, biber — paper ‘Pfeffer’. Die Beziehung zwischen
zacin und mirodija ist in Serb-Kor 342 : 22 und im Kro-Kor 959 : 0.

8. Benennungen von Bestandteilen von Speisen

sos —umak ‘Sauce’

9. Unterschiede bei Kochzutaten

so — sol “Salz’, maslac — maslo — buter — puter ‘Butter’, sirée — ocat “Essig’

10. Benennungen von Pflanzen, genauer von Obst und Gemiise, mit denen Sp-
eisen zubereitet werden

crveni ‘crni’ luk ‘Zwiebel’ bijeli/beli luk — cesnjak ‘Knoblauch’, boranija —
mahune ‘grine Bohnen, Bohnschoten’, krompir — krumpir — krtola ‘Kartoffel’,
krastavac — kukumare ‘Gurke’, karfiol — cvjetaca “Karfiol’, paradajz — rajcica —
tomate “Tomate, Paradeiser’, pasulj — grah ‘Bohne’, pirinac — riza ‘Reis’, plavi —
modri patlidzan ‘Melanzani, Aubergine’, Sargarepa — mrkva ‘Karotte’, Spinat —
spanac ‘Spinat’, rotkva — povrtnica ‘Rettich’, repica — rotkvica ‘Radieschen’, pra-
ziluk — poriluk “Porree’, gljiva, pecurka Pilz’

> Dieses Internetzitat stammt aus dem Sandzak (Region in Siidwestserbien und Nord-
montenegro).
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11. Benennungen von Salaten

srpska salata ‘serbischer Salat’, Sopska salata “Schopen-Salat; Spezialitit aus
Westbulgarien’, urnebes Salat ‘Urnebes’.

Das Wort urnebes bedeutet ‘Hollenldrm, grofer Lérm’, kolloquial auch
‘Mordsldrm, Mordskrach’. Das Gericht leskovacka urnebes salata ‘Urnebes-Salat
aus Leskovac’ wird, einem Rezept zufolge, folgendermallen zubereitet: ,,Alles gut
pressen, gebratene Paprika und fein geschnittene Pfefferoni hinzufiigen. Einen fein
geschnittenen Zwiebel, Kajmak, Paprika und hart gekochtes Eigelb beimengen. Die
Masse gut durchmischen, Ol beigeben. Fiir rund drei Stunden in den Kiihlschrank
stellen.” (Urnebes-www)

12. Unterschiede bei der Bezeichnungen von Getrinken, die zum Essen serv-
iert werden

12.1. Alkoholfreie Getrédnke
kafa — kava — kahva ‘Kaffee’:

Im Serbischen ist kafa (kava) ‘Kaffee’ standardisiert, wobei empfohlen wird,
kahva zu vermeiden (PeSikan/Jerkovi¢/Pizurica 1995: 224). Der kroatische Stan-
dard kennt kava, kavana ‘Kaffeehaus’, kavanicica “kleines Kaffeehaus’ (Anié/Sili¢
2001: 411), kafedzija ‘Kaffeeliebhaber’, kafedzijski ‘Kaffeeliebhaber-, kafi¢ ‘Café,
Kaffeehaus’ (Anié¢/Sili¢ 2001: 411), kava, kaveni ‘Kaffee-’, kavin ‘Kaffee-’, kavo-
tocje ‘Kaffeeausschank’ (Babi¢/Fina/Mogus 2005: 259), kafi¢ (Babi¢/Fina/Mogus
2005: 257). Der bosnische/bosniakische Standard bietet folgende Losungen: kahva
‘Kaffee’, kahvalkafana, kahvaji “Kaffee-’, kahvedzibasa ‘Oberster Kaffeeroster’,
Kahvedzi¢ (Familienname), kahvedzija ‘1. Kaffeeroster, 2. Kaffeeliebhaber’, ka-
hvedzijin (possessives Adjektiv zu kahvedzija), kahvedzijka ‘Kaffeeliebhaberln’,
kahvedzijski (Adjektiv zu kahvedzija), kahveni ‘Kaffee-’ kahvenski ‘Kaffee-’, ka-
hvenjak ‘Kénnchen zur Kaffeezubereitung’ (Halilovi¢ 1996: 285-286), kafa (siche
die Ubersetzung der Lexeme mit der Wortwurzel kahv-), kahva, kafanalkahvana,
kafanski “Kaffeehaus-’, Kafedzi¢ (Nachname), kafedzija (siehe die Ubersetzung der
Lexeme mit der Wortwurzel kahv-) kahvedzija, kafenisati ‘sich dem Kaffeegenuss
hingeben’ s(iehe) kahvenisati (Halilovi¢ 1996: 285). In der Grammatik der bo-
snischen Sprache wird dafiir folgende Erkldrung gegeben (Bosanska gramatika
2000: 111):

Formen mit dem durch eine Kontraktion der Gruppe hv entstandenen Konso-
nanten fsind dialektalen Charakters und treten in der bosnischen Umgangssprache
auf, d.h. sind nicht charakteristisch fiir die bosnische Sprache: kafa, kafenisati, ka-
fenik ‘letztes: Kaffeehéndler’, kafenjaci ‘Kénnchen zur Kaffeezubereitung’ [...].
Diese Worter werden in der bosnischen Standardsprache mit der Gruppe hv
geschrieben und auch so ausgesprochen: kahva, kahvenisati, kahvenik, kahvenjaci
[...] Doch treten aus diesem Grund neben den standardsprachlichen Formen kahva
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(auch in der Bedeutung von kafana), kahvedzija (und kafedzija), Kahvedzi¢ (und
Kafedzi¢) daneben auch Standardformen mit dem Konsonanten f auf: kafana (und
nicht kahvana), kafi¢ (und nicht kahvié), kafanski (und nicht kahvanski) u.A.

Im Unterschied zum Serbischen und Kroatischen gibt es in der bosnischen/bo-
sniakischen Sprache eine groBere Moglichkeit, die Lexik in Bezug auf Kaffee als
Getrank (kafa/kava/kahva) auszuweiten, z. B. sabahusa (,Morgenkaftee’), krmelju-
Sa (,Morgenkaffee’), prilegusa (,Kaffee wihrend der Erholung bis zum Mittages-
sen’), docekusa (,Willkommenskaffee’), doljevusa (,verdiinnter Kaffee aus Kaffee-
resten’), jacijusa (,Kaffee nach der Jacija — das fiinfte und letzte muslimische Ge-
bets im Laufe des Tages’), puklusa (,Kaffee, der hinzugegossen wird’), razgovoru-
Sa (,Kaffee, der wihrend eines Gespréachs getrunken wird’), razljevusa (,ausgegos-
sener Kaffee’), sikterusa (,letzter Kaffee vor der Abreise von Gisten’). In verschie-
denen Arten der miindlichen Rede — besonders im Jargon — kommen noch weitere
Bezeichnungen hinzu, wie etwa cemerusa und cemerika in der Bedeutung von ‘bit-
terer Kaffee’, Serbetusa ‘stler Kaffee’, bojlerusa ‘Kaffee, der mit Wasser aus dem
Boiler zubereitet wird’, slogurisa ‘sehr starker Kaffee’, abortusa “sehr starker Kaf-
fee ohne Zucker’, garavusa ‘schwarzer Kaffee’.

kisela voda — mineralna voda ‘Mineralwasser’: Die zuerst genannte Wortver-
bindung ist typisch fiir das Serbische (wortlich ‘Sauerwasser’), wihrend im Kroa-
tischen (vielleicht) fast ausschlieBlich mineralna voda vorkommt.

12.2. Alkoholische Getrianke

Sljivovica — sljivovaca ‘Sliwowitz, Pflaumenbranntwein’:

Im Serbischen wird sljivovica verwendet, wihrend es im Kroatischen auch s/ji-
vovaca gibt. Dieses Wort ist in Ani¢ 2000 gar nicht und in Sonje 2000 in der Form
Sljivovaca nur als eine Art von Pilzen erwéhnt. Babi¢ 2002 konstatiert, dass beide
Lexeme die gleiche Bedeutung, aber verschiedene stilistische Werte und Verwen-
dungsweisen besitzen wiirden: §/jivovica sei das neutrale und hdufige Wort, §ljivo-
vaca dagegen weniger hiufig und leicht stilistisch markiert. Er, Babi¢ selbst, be-
vorzuge das Suffix -ica.

crno — crveno vino: Im Kro-Korpl gibt es folgenden Korrelationen: crno vino
‘Rotwein; wortlich: schwarzer Wein’ 106, crveno vino ‘Rotwein’ 13. Serb-Korp
zeigt ein anderes Bild: crno vino 69, crveno vino 3.

pivo — piva ‘Bier’
13. Benennung von Obst, das zum Essen gereicht wird

lubenica — karpuza ‘“Wassermelone’ — dinja ‘Honigmelone’

,,Bei uns heiBit es nicht lubenica, sondern dinja (die griin-rote Sorte), und eine
dinja (wohl wird pipun genannt, aber das spielt keine Rolle, weil ich das alles
mag.* (Lubenica-www)
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14. Unterschiede beim Kiichenzubehor, das zur Zubereitung und zum Verz-
ehr von Speisen dient

varjaca — kutlaca, zaimaca ‘Kochloffel, Schopfloffel’, kasika — Zlica
‘Essloffel’, kasicica — zZlicica ‘Kaffeeloftel’, pribor za jelo — escajg ‘Besteck, Es-
sbesteck’

15. Unterschiede bei der Nomination des Kochvorganges

kuvanje — kuhanje ‘Kochen’, kuvati — kuhati ‘kochen’, dinstati — pirjati
‘diinsten, ddmpfen, schmoren’: In Serb-Kro trifft man bei letztgenanntem Paar auf
folgende Frequenz: pirjati 3, dinstati 9. In Kro-Korpl: pirjati 19, dinstati 5.

16. Bedeutungsunterschiede

Im Rahmen der dreigliedrigen sprachlichen Korrelation ,,bosnisch/bosniakisch
— kroatisch — serbisch® besteht eine dreigliedrige formal-semantische Korrelation:
Alle drei Sprachen verfiigen iiber entweder (1) die gleiche Form mit unterschiedlic-
her Bedeutung oder (2) unterschiedliche Formen mit gleicher Bedeutung.

Ein typisches Beispiel fiir eine gleiche Form mit unterschiedlicher Bedeutung
stellen die Lexeme burek und gibanica dar. Bérek ist ein Strudel aus Jufka-Teig
mit einer wiirzigen Fiillung aus Hackfleisch, Gemiise und Schafskése. Unter burek
(dieses Wort ist tiirkischen Ursprungs und bedeutet ‘belegtes Blatterteiggericht’)
versteht man in Bosnien und Herzegowina, Kroatien und Serbien unterschiedliche
Teiggerichte.

Abbildung 1: gerollter Burek

Das Wort burek bedeutet in Bosnien und Herzegowina meist ,, pita sa mljeve-
nim mesom* ‘Strudel, Backwerk mit Faschiertem’, wogegen es anderswo ‘einen
beliebigen Strudel, ein Backwerk’ bezeichnet. In Serbien ist burek dagegen ein
rundes Teiggericht, das man gelegentlich auch als savijaca ‘gerollte Teigspeise’
bezeichnet.
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Abbildung 2: Burek in Schichten

Gibanica stellt im Slowenischen und Kroatischen eine Mehlspeise dar, woge-
gen die serbische gibanica einer Art von pita, einem Strudel, entspricht.

Abbildung 3: serbische Blitterteig-Gibanica

In der Herzegowina besitzt das Wort neben den genannten auch eine
zusitzliche Bedeutung: Vor Weihnachten wird eine Fasten-Gibanica aus Niissen
zubereitet. In der Posavina (Gebiet in Kroatien entlang der Drau) stellt gibanica
einen ausgewalzten Teig dar, der mit Eiern und Milch iibergossen und sodann hera-
usgebacken wird. Mancherorts kann er auch mit Apfeln und Mohn gefiillt werden.
In der Baranja (Miindungsdreieck am Zusammenfluss von Drau und Donau) beze-
ichnet gibanica einen Fastenteig, der mit Kiirbisstiickchen gefiillt wurde. Eine giba-
nica nach “Art der Wlachen’ wurde aus Maismehl und Fett zubereitet, und bei den
Uskoken stellte gibanica einfach ein Stiick fetten Fleisches dar. ® GemiB dem ,,Bo-

® Bei den Wlachen handelt es sich um ein romanisches, frither meist nomadisierendes
Hirtenvolk, das im nordostlichen Teil Serbiens siedelt und ein altroamnisches Idiom
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sanski kuhar (A. Lakii¢) und den ,, Turzismen® (A. Skalji¢) kam und kommt giba-
nica in Bosnien nicht vor. Im Banat wird ein in Fett gebackenes Fladenbrot als gi-
banac (und gibanka) bezeichnet, wihrend ein Kuchen aus zwei Fladenbroten mit
Fiillung dazwischen gibancica genannt wurde. Das Wort gibanica kommt auch in
der Volksdichtung vor: Am Tag essen sie jeweils drei gibanjice, zwei aus
Pflanzenstirke und die dritte mit Kédse. In Mazedonien und Bulgarien wurde
gibanica zu banica verkiirzt und ist in diesen Sprachen die iibliche Bezeichnung
fiir diese Speise. (Diese Erklarungen stammen aus Zirojevi¢ 2006-www).

Abbildung 4: gibanica (Slowenien)

Im Slowenischen ist gibanica eine Art Topfen-, Apfel- und Mohnstrudel, wo-
bei es die so genannte cvetlinska gibanica (als Hauptgericht) gibt, die eine
Spezialitét der Kiiche in der Region Zagorje (Gebiet nordlich von Zagreb an der
Grenze zu Slowenien) darstellt. Von ihrer Bedeutung her wire die gibanica fir die
Slowenen mit dem Reindling der Kérntner zu vergleichen.

Abbildung 5: Cvetlinska gibanica

spricht. Die Uskoken waren eine vor den Osmanen geflohene Bevolkerungsgruppe, die
Uberfille auf das von den Osmanen eingenommene Gebiet titigten. Wihrend Angehérige
des Volkes der Wlachen auch heute noch anzutreffen sind, stellt der Begriff Uskoke einen
Historismus dar.
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Eine der bekanntesten Speisen des BKS-Raumes ist die Bohnensuppe, fiir die
es zwei Bezeichnungen gibt: serbisch pasulj, kroatisch grah. Der Ausdruck srpski
pasulj ist als “serbische Bohnensuppe’ auch im Deutschen weithin bekannt.

17. Kulinarische Denotation und Nomination

Spricht man von der kulinarischen Denotation und Nomination, gilt es folgen-
de Arten von Speisen zu unterscheiden: A. unikale Speisen (in nur einer Sprache),
B. spezifische Speisen (in zwei Sprachen): 1. gleiche Form — gleiche Bedeutung, 2.
gleiche Form — unterschiedliche Bedeutung, 3. unterschiedliche Form — gleiche Be-
deutung, C. universelle Speisen (in allen drei Sprachen): 1. gleiche Form — gleiche
Bedeutung, 2. gleiche Form — unterschiedliche Bedeutung, 3. unterschiedliche
Form — gleiche Bedeutung.

Zu unikalen Speisen gehort etwa der leskovacki voz — eine Spezialitét aus der
siidserbischen Stadt Leskovac, die aus mehreren, nacheinander gereichten Fle-
ischspeisen besteht: cevapcici, pljeskavice ‘flache, faschierte Laibchen’, ustipci
‘Krapfen, kleine Teiglaibchen’, kobasica “Wurst’, krmenadla ‘Schweinskotelett’,
raznji¢i ‘Raznji¢i, FleischspieBe’, devrek ‘Gebédck in Kranzform’, vesSalica ‘Fle-
ischstiicke am Rost’ u.a. Es handelt sich dabei um ein ,,in mehreren Géangen gereic-
htes Grillgericht, dessen Wurzeln in Siidserbien liegen. Von dort hat es sich auf das
ganze Gebiet des ehemaligen Jugoslawien ausgebreitet. Es umfasst cevapi, raznjici,
mit kajmak gefiillte pljaskavica, vjesalica, kobasice, tele¢i mozak ‘Kalbshirn’, Ko-
teletts mit oder ohne Fladenbrot. In Zagreb gab es bis zum Zerfall Jugoslawiens ein
beliebtes Restaurant namens ‘NK Trnje’, in dem spiter slijed a’la Trnje ‘Speise-
nabfolge, Génge a la Trnje, Stadtteil von Zagreb’ oder maksimirski niz (,Abfolge a
la Maksimir’; Stadtteil von Zagreb) gereicht wurde. In den 1990er Jahren haben
nationalbewusste Kroaten diese Form der Abfolge von Fleischspeisen in mehreren
Giéngen als slijed bezeichnet, z. B. trnjanski slijed.” (Trnjanski slijed-www).

Spezifische Speisen kommen in nur zwei Sprachen und zwar in verschiedenen
Kombinationen vor: 1. gleiche Form — gleiche Bedeutung (dulbastija ‘Kotelett’—
B/S), 2. gleiche Form — unterschiedliche Bedeutung (gibanica — S/K) und 3. unter-
schiedliche Form — gleiche Bedeutung (palacinka — palacinak; SK/B).

Universelle Speisen zeichnen sich sowohl durch die gleiche Form als auch

durch die gleiche Bedeutung aus und betreffen im Rahmen der BKS-Korrelation
mehrere Gerichte.

Schlussfolgerung

Die durchgefiihrte Analyse zeigt, dass in kulinarischer Hinsicht zahlreiche in-
teressante Fille von Benennungen einzelner Speisen, Zutaten und Koch- sowie
Essgegenstinde angetroffen werden konnen. Diese reichen von Gleichlautungen
iiber dhnliche Bezeichnungen bis hin zu ginzlich verschiedenen Begriffen in der
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Sprache der Kulinarik. Die Unterschiede lassen sich dabei in formelle, semantische
und formell-semantische gliedern, wobei in allen Regionen, in denen die untersuc-
hten Sprachen gesprochen werden, Einfliisse aus Nachbarsprachen auftreten, die
sowohl in der Charakteristik der Kiiche als auch in spezifischen Lehnbenennungen
Niederschlag finden.
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Branko ToSovi¢ (Graz)
Culinary differences within Bosnian/Bosniak, Croatian and Serbian

The article ,,Culinary differences within Bosnian/Bosniak, Croatian and Serbian® tries
to explain different expressions for the culinary terminology in Bosnian/Bosniak, Croatian
and Serbian. Bosnians, Croats and Serbs have identical, similar and different expressions
for culinary concepts.

We will limit ourselves to the last aspect, namely different names, and to their specific
features and try to answer the following questions: 1) Does burek have the same meaning in
all languages mentioned above? 2) Does gibanica in Croatian and Serbian taste the same?
3) What do Bosnians, Croats and Serbs store for the winter — kiseli kupus or kiselo zelje? 4)
Does one drink sljivovica or sljivovaca? 5) Does one eat hl(j)eb or kruh? 6) Does one drink
kafa, kava or kahva? 7) Should one say palacinak or palacinka? Etc.
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